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Anmalan om vilseledande marknadsforing

Svenska Biodynamiska Foreningen inger harmed en anmélan mot Svenskt Sigill AB (Svenskt
Sigill) och vissa andra foretag som vid marknadsforing av livsmedel anvander vilseledande
framstallningar. Vilseledandet sker dels i form av sakligt felaktiga och vilseledande
pastdenden och dels i form av underlatenhet att Iamna vésentliga upplysningar i samband med
marknadsforing.

I anmélan sammanfattar Svenska Biodynamiska Foreningen sin syn pa vad i Svenskt Sigills
och dvriga aktorers marknadsforing som star i strid med marknadsforingslagens krav pa
vederhaftighet och god marknadsforingssed. Grunden for Svenska Biodynamiska Féreningens
kritik av marknadsforingen aterfinns i Bilaga 1 hartill och utgors av en fylligare redogorelse
for den svenska konventionella odlingen och dess produktionsmedel.

1 Inledning

Under senare ar har intresset for ekologiskt framstéalld mat okat starkt - politiska malsattningar
har slagits fast och delmal for konsumtionen av livsmedel inom offentlig sektor beslutats. |
svallvagorna av denna utveckling har en rad foretag forsokt att fa sina produkter att framsta
som miljovanliga, trots att sa kanske inte alltid &r fallet. Under de senaste aren har denna
tendens fatt en sadan spridning och omfattning att vi i Svenska Biodynamiska Foreningen nu
ser 0ss nddsakade — for att hindra fortsatt vilseledande av konsumenterna - att lamna in denna
anmalan om vilseledande marknadsféring.

2. Den vilseledande mar knadsforingen

a) Anvandning av begreppen ’narodlat”, ’narproducerat”,”’klimatsmart™ och
ovriga begrepp med samma innebérd

Manga foretag anvander begreppen nérodlat”, ”narproducerat” och liknande uttryck med
avseende pa konventionellt odlade ravaror. Syftet ar att fa konsumenterna att tro att varor
marknadsforda med dessa begrepp ar miljovéanliga och kan likstéllas med eller ar likvardiga
med produkter med ekologiska och biodynamiska markningar. Man vill med begreppen
"narodlat/narproducerat” fa konsumenterna att tro att varorna producerats pa ett satt som
innefattar korta transportavstand — nagot som skapar forestallningar om klimatvanlighet och
miljotdnkande. Konsumenten ska tro att livsmedel som betecknas som ”nérodlat/
narproducerat” ar ratt mat- och miljéval.

Det finns inte nagon entydig och officiellt faststalld definition av begreppen “narodlat/
narproducerat™. Detta resulterar i att livsmedelsproducenter sjalva avgor nér de vill
marknadsfora sina produkter med hjalp av beteckningarna. Det finns ocksa pa marknaden
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exempel pa olika avstand som av producenterna/marknadsférarna anses kvalificera for att
livsmedlen skall kunna h&vdas vara narproducerade: ost framstélld enligt konventionell
produktionsmodell i Vastra Gotaland med ett avstand om 25 km fran gardarna till mejeriet,
betecknas som ”narproducerad” Gasene mejeri, (www.gasenemejeri.se) bréd som producerats
340 km fran forsaljningsstallet anses ha framstéllts pa ”naravstand” (se Leksandsbrads
hemsida, www.leksandsbrod.se) och Sempers barnmat bestaende av banan och mango
betecknas som “ekologisk och nérproducerad” — trots att det endast & mosandet av frukterna
som sker lokalt och pa nara hall till forséljningsstallet.

Manga marknadsfor livsmedel under beteckningarna "narodlat/narproducerat” pa ett sddant
sétt att konsumenterna bibringas uppfattningen att produkterna ar lika miljévéanliga som
ekologiskt/biodynamiskt producerade livsmedel. En avgérande skillnad &r emellertid att det
finns tydliga bestammelser och regler for hur livsmedel skall vara producerade for att
betecknas som “ekologiskt” eller "biodynamiskt” framstallda. Reglerna ar tydliga i fraga om
begransningar och krav vad géller anvandning av exempelvis konstgodsel, kemikalier och
importerat foder.

Fraga ar hur genomsnittskonsumenten bland livsmedelskopare uppfattar information om att
ett livsmedel &r ”nérproducerat”/”néarodlat”? Vi ar 6vertygade om att
genomsnittskonsumenten — utan att han eller hon har en exakt uppfattning om vilka element
som innefattas i begreppet — forestaller sig att livsmedel som ar “nérproducerat”/”nérodlat”
framstallts mer eller mindre lokalt och pa ett satt som ar miljovanligt. Enligt Svenska
Biodynamiska Foreningens uppfattning forutsatter ett vederhéftigt och sakligt korrekt
anvandande av begreppen “nérodlat”/”narproducerat” om livsmedel att man inom odling och
produktion helt och hallet anvander lokala produktionsmedel. Helst ska produktionen eller
odlingen vara kretsloppsbaserad och bygga pa ett konsekvent och genomgaende
miljétankande som &r transparent och majligt att se och forsta.

En konsekvent och korrekt anvéndning av begreppen ”nédrodlat” och ”nérproducerat”
innefattar alltsa narhet till konsument saval vad géller ravaror som produktion. Med tanke pa
hur produktion av konventionella livsmedel gar till och med tanke pa det avstand som idag
galler mellan konsument och producent inom livsmedelssektorn &r det enligt var uppfattning
vilseledande att anvanda begreppen “narodlat” och ”nérproducerat” i reklam och
marknadsforing av konventionellt framstéllda livsmedel. Att anvénda begreppet narodlat och
samtidigt inte tydligt deklarera att den svenska konventionella odlingen baseras pa
importerade produktionsmedel och kemikalier, anser vi utgor vilseledande marknadsféring
i form av underlatenhet.

Né&r begreppen “narodlat/narproducerat™ eller liknande anvands i marknadsforing av
konventionellt odlade eller féradlade produkter &r detta vilseledande. Skalet till detta &r att de
basala, for det konventionella odlingssystemet nddvéndiga, produktionsmedlen inom odlingen
har hamtats/importerats med tillryggalaggande av mycket langa transportstrackor. Framst
géller detta konstgodseln, vaxtskyddsmedlen (kemikalierna/pesticiderna som anvands, se
Bilaga 2) samt kraftfoder i mjolk- och kéttproduktionen. Produktionsprocessen for
konventionellt framstéllda livsmedel beskrivs ndrmare i Bilaga 1 hartill.

Foljande foretag anvander pa ett sakligt felaktigt satt beteckningarna “narproducerat/narodlat”
nar de marknadsfor sina livsmedel: Gésene mejeri (hemsidan), Leksandsbréd (hemsidan),
Milko, Bilaga 3:1-2). Exempel pa foretag finns dessutom i Svenskt Sigills hemsida och
broschyr, bilaga 4.


http://www.leksandsbrod.se/
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b) Svenskt Sigills marknadsféring — ’narproducerat”/narodlat’™ livsmedel

Valj narmare mat!” &r rubriken pa Svenskt Sigills reklambroschyr, Bilaga 4. | Svenskt
Sigills marknadsbroschyr, punkten 3, anges under rubriken ’Kortare transporter’: >’Svenskt
Sigill hittar du pa mat som inte ar aksjuk. Med det menar vi att maten &r garanterat svensk
och att transporterna darmed blir kortare. Runt hornet istéllet for jorden runt.”

Svenskt Sigill tillater anvandning av konstgddsel, kemikalier (giftiga vaxtskyddsmedel) och
importerade fodermedel i livsmedelsproduktionen. Det enda man undantar i sina regler (t ex
regler for mjolkproduktion, punkt 6.7 och reglerna for grisar/kétt, punkt 7.8) Citat punkt 7.8
"Genmodifierade ravaror far ej forekomma i fodret. Undantaget ar produkter som tillverkas i
slutna system, t.ex. vitaminer. Oavsiktlig inblandning accepteras.” Se Bilaga 5.

Néar Svenskt Sigill beskriver att bolagets markning bland annat skall garantera kortare
transporter utgor detta vilseledande marknadsféring da produktionsprocessen for
konventionellt framstallda livsmedel — vilka kan erhalla markningen Svenskt Sigill -
inbegriper anvandning av konstgddsel och bek&mpningsmedel som fardats vérlden éver och
importerats till Sverige.

C) Svenskt Sigills marknadsforing — systematisk dubbelmérkning

Svenskt Sigills markning aterfinns pa manga produkter som ar KRAV-markta. Svenskt Sigills
marke aterfinns ocksa ensamt pa produkter som liknar de KRAV-markta till art och
anvandning. Nar bade Svenskt Sigill och KRAV-mérket finns pa en produkt bibringas
konsumenten latt intrycket att markena betyder samma sak — att produkten framstallts enligt
ekologisk framstallningsmetod och/eller pa ett sarskilt miljovanligt vis. Nar sedan endast
Svenskt Sigills marke aterfinns pa t ex forpackningen till konventionellt framstalld mjélk,
sdsom ”Landskapsmjolk”, se Bilaga 3:1-2, vilseleds konsumenten att tro att den
konventionellt framstéllda mjolken har samma egenskaper och kvalitet som motsvarande
ekologiskt framstallda mjolk, man t.o.m. skriver om ekologisk Fjallfil pa konventionell mjolk.

Svenska Biodynamiska Fdreningen anser att den ovan beskrivna systematiska
dubbelmérkning som Svenskt Sigill och livsmedelsproducenterna anvander sig av innebér ett
medvetet vilseledande av konsumenterna och borde anses strida mot god marknadsforingssed.
Exempel pa foretag som anvander dubbelmérkning och forpackningar dar detta forekommer
aterfinns i Bilaga 3:1 hartill.

d) Svenskt Sigills marknadsféring — ’sékra livsmedel™

Svenskt Sigill pastar att de livsmedel som erhallit Svenskt Sigills markning ar ”Sakra
livsmedel™:

Livsmedel markta med Svenskt Sigill ar sékra livsmedel. Det betyder att du ska kunna kanna dig trygg varje
gang du handlar dessa produkter och veta att det inte &r nagot fel pa dem. Darfor har Svenskt Sigill harda
regler for livsmedelsakerheten. Dessutom vet vi pa vilka gardar och i vilka odlingar ravaran &ar producerad. Vi
kallar det sparbarhet. Sa att du kan kénna trygghet i att det ar sakra svenska produkter du kdper.”

(www.svensktsigill.se).

Som namnts stéller inte Svenskt Sigill krav pa att livsmedel skall vara ekologiskt framstéllda


http://www.svensktsigill.se/
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for att erhalla Svenskt Sigills markning. Svenskt Sigill-market aterfinns saledes pa
konventionellt framstallda livsmedel. Forsok fran flera studier har visat att rester av
bekampningsmedel aterfinns i urinen hos barn som ater konventionellt odlad mat. Det finns
saledes rester av pesticider i den mat som behandlats med jordbrukskemikalier (konventionellt
framstalld mat). Aven importerat foder till djur innehaller rester av kemikalier. Bland annat
framgar detta av den publicerade studie som beskrivs pa:

http://www.seattlepi.com/local/349263 pesticide30.html?source=mypi.

Sambandet mellan ovan ndmnda jordbrukskemikalier och besvér och diagnoser hos barn &r
kant sedan tidigare. Bland annat beskrivs sambandet pa foljande webbsida:

http://www.organic-center.org/science.pest.php?action=view&report id=74 .

Livsmedelsverket i Sverige testar restsubstanser av kemikalier i livsmedel genom
stickprovsurval pa ett fatal av kemikalierna i enskilda produkter.

Det senaste exemplet &r en amerikansk studie som visar sambandet mellan restsubstanser av
bekampningsmedel och diagnosen ADHD. Se notis fran ATL i Bilaga 6. Ett flertal andra
studier visar ocksa pa detta samband.

Bortsett fran att det torde anses ovederhéftigt och i strid med god marknadsforingssed att sa
reservationslost havda att livsmedlen ar ”sakra” ar det ocksa, mot bakgrund av ovanstaende
beskrivning av kemikalierester i livsmedel, vilseledande att hdvda att livsmedel mérkta med
Svenskt Sigills markning &r ”sékra”.

3. Avslutande kommentarer — Svenska Biodynamiska For eningens dnskemal

Svenska Biodynamiska Foreningen ser allvarligt pa den rika flora av vilseledande
marknadsforing som utvecklats i kélvattnet pa en 6kad miljomedvetenhet. Riskerna for att
konsumenter med "miljéambitioner” vilseleds av osaklig och ovederhaftig marknadsforing
eller marknadsforing som uteldmnar vésentlig information &r synnerligen stor. Av detta skal
hemstaller Svenska Biodynamiska Féreningen om att Konsumentverket ndrmare granskar den
marknadsforing och de aktérer som Svenska Biodynamiska Féreningen genom denna
anmalan riktat myndighetens uppmarksamhet mot och 6vervéger vilka atgarder som skulle
kunna vara pakallade betraffande marknadsféringen/aktorerna.

For Svenska Biodynamiska Foreningen

Lasse Hellander Lars Kjellenberg
Verksamhetsledare Ordférande
Bifogas

Bilaga 1 Beskrivning av produktionsmedel och import.

Bilaga 2 Exempel pa reklam om véxtgifter

Bilaga 3:1-2 Exempel pa vilseledande marknadsforing (Milko)

Bilaga 4 Exempel pa reklammaterial fran Svenskt Sigill ”Valj narmare mat”
Bilaga 5 Utdrag ur regler for gris ur IP Sigill (Svenskt Sigill)

Bilaga 6 Kopia av notis om ADHD-kemikalier i mat
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